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AMERI 2022 
Governo all’Uso Toscano IGT 
 
Note sulla vendemmia: l’annata 2022, tra le più siccitose e calde di 
sempre, ci ha fatto stare col fiato sospeso quasi fino alla raccolta. Con 
nostra grande sorpresa, grazie alla resilienza delle piante e al cambio 
climatico di fine agosto, piovoso e fresco, l'annata ha potuto riprendersi 
dagli effetti negativi del clima arido regalandoci vini di grande qualità. 
Il Sangiovese presenta al naso aromi freschi e netti di violetta, ciliegia e lampone 
e in bocca una piacevole densità con una morbida trama tannica. 
 

Raccolta: 3 Ottobre 2022 (giorno a frutto). 
 

Uve: 100% Sangiovese appassite in pianta (taglio del tralcio). 
 

Vigneto: Le Ghiaie (vigne di 17 anni). 
 

Densità del vigneto: 4.850 ceppi/ettaro. 
 

Fertilizzante: composti biodinamici. 
 

Resa per ettaro: 58 ql/hl (resa in vino 20 hl/ha). 
 

Metodo: quando i grappoli sono maturi, tagliamo il tralcio che li sorregge e li 
lasciamo appassire nel vigneto per circa 2 settimane. Questo metodo chiamato “taglio 
del tralcio” può essere adottato solo in annate poco piovose. Queste uve parzialmente 
appassite vengono aggiunte al Sangiovese al termine della fermentazione. Questa 
tecnica chiamata "Governo" fu descritta per la prima volta nel libro “L’arte di Fare 
il vino perfetto e durevole”, scritto nel 1774 dal fiorentino Ferdinando Paoletti. 
 

Fermentazione: si arresta naturalmente per l’estrema dolcezza delle uve che 
eleva la gradazione alcolica a un livello mortale per i lieviti e prima che tutti gli 
zuccheri vengano trasformati in alcol. 
 

Malolattica: in barrique immediatamente dopo la fermentazione alcolica. 
 

Maturazione: 10 mesi in barriques di rovere francese di secondo passaggio. 
 

Stabilizzazione: a freddo e chiarifica per gravità. 
 

Imbottigliamento: in luna discendente senza filtrare. 
 

Gradazione: 13,5% vol. 
 

Produzione: 2.600 bottiglie. 
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